
Allergene und Zusatzstoffe:

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = Erdnüssen, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrüchte,  
i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, l = Schwefeldioxide und Sulphite, m = Lupine, n = Weichtiere, o =Zwiebeln, p = Knoblauch

1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstärker, 5 = geschwe-
felt, 6 = geschwärzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = Süßungsmittel, 10 = koffeinhaltig, 11 =chininhaltig, 12 = taurin-
haltig, 13 = alkoholhaltig, 14 = mit Milcheiweiß  

  = vegan,  = vegetarisch

CATERING ZUR  
EINSCHULUNGSFEIER 
SPEISEN

Vorspeisen 

	+ Antipasti Gemüse o, p 
Zucchini, Paprika, blaue Zwiebel,  
Champignons, Kräuter, Balsamico

	+ Ciabatta a

	+ Kräuterquark g

	+ Guacamole o

Preis pro Person (einzeln) � 9,90 €

WÄHLEN SIE AUS VIER VARIANTEN:

Variante 1: Schnitzelparade

	+ Schweineschnitzel paniert  a1, c, g

	+ Hähnchenschnitzel mit Petersilienpanade a, a1, c, g

	+ Medaillons von der Hähnchenbrust
	+ ROTHs Kartoffelgratin  a1, g, p

KINDER  

BIS 12 JAHRE: 

1/2 PORTION 

ZUM HALBEN 

PREIS 
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	+ Marktgemüse  a1, g, h1, o 

Erbsen, Karotten, Bohnen, Blumenkohl, Brokkoli, Butterbrösel, 
Mandeln

	+ Saucen 
Champignonrahmsauce g, o, p, Paprikasauce o, p

Preis pro Person (einzeln) � 21,90 €
Preis pro Person (Menü-Preis) � 28,90 €

Variante 2: Pasta

	+ Penne a  oder Tagliatelle a  
Wahlweise mit: Tomaten-Basilikum-Sauce o, p,  
Champignonrahmsauce g, o, p, Lachs-Sahnesauce d, g, o, p

	+ Dazu Parmesan g 

ab 10 Personen 2 versch. Saucen
ab 20 Personen alle Saucen möglich

Preis pro Person (einzeln) � 18,90 €
Preis pro Person (Menü-Preis) � 25,90 €
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Variante 3: Frikadellen & Schnitzel

	+ kleine panierte Schnitzel von der Hähnchenbrust  
mit Petersilienpanade a, c 

	+ Saucen 
Rahmsauce g, i, o, p, Bratensauce a, c

	+ Hausgemachte Frikadellen vom Schwein und Rind a, g, j, o, p

	+ Kartoffelspalten
	+ Erbsen-Möhren-Gemüse g, o

Preis pro Person (einzeln) � 19,90 €
Preis pro Person (Menü-Preis) � 26,90 €

Variante 4: Involtini

	+ Involtini von der Hähnchenbrust  
Schinken-Frischkäse-Füllung g, o, p

	+ Butter-Gnocchi a, g

	+ Erbsen-Möhren-Gemüse g, o

Preis pro Person (einzeln) � 21,90 €
Preis pro Person (Menü-Preis) � 28,90 €
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Dessert (in kleinen Gläsern angerichtet)

	+ Schokoladenpudding 
mit Topping g

	+ Vanillequark
	+ Beeren g

	+ Erdbeer-Rhabarber-Grütze 
mit Vanilllecreme g

Preis pro Person (einzeln) � 5,90 €


