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Catering & Events

EINSCHULUNG
SPEISEN

Salatbuffet

+

Frische Blattsalate
mit Dressing

Tomate-Mozzarella
Roma-Strauchtomaten, Biuffelmozzarella und Basilikum ¢h

Karottensalat
Apfel, Walnuss, Kerndl © he

Tomatensalat 9. °
Feta-Kase, Olivenol »

Kartoffelsalat
Essig, Ol ®°

Rustikales Baguette - ° & Ciabatta
dazu Guacamole © und Krauterquark > ¢

Allergene und Zusatzstoffe:

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = ErdnUssen, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrichte,
i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxide und Sulphite, m = Lupine, n = Weichtiere, o =Zwiebeln, p = Knoblauch

1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwe-
felt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = SUBungsmittel, 10 = koffeinhaltig, 11 =chininhaltig, 12 = taurin-
haltig, 13 = alkoholhaltig, 14 = mit Milcheiweil}

& =vegan, 7 =vegetarisch
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Hauptgerichte im Live-Cooking (Outdoor)

=

+ Gifhorner Bratwurst 8

+ Roths Kasekrainer &9
dazu Ketchup ° und Krauterquark’

+ Hamburger oder Cheeseburger @9
Brioche Bun, Eisbergsalat, Tomate, Cocktailsauce -
wahlweise mit frischem Rinderpatty oder Bayondmeet-Patty ©,
mit oder ohne Gauda-Kase

Hauptgerichte im Live-Cooking (Indoor)

Chicken Nuggets 9"
Schnitzel aus dem Schweinerucken ¢’ ¢

Sylter Wok @ a%b.g.0p
Penne, Kokosmilch, Frischkase, rotes Curry, Tomate,
Frihlingszwiebel, Garnelen

+ 15 Schinken-Knoblauch-Baguette Uberbacken & c9°
Knoblauch-Creme, Schinkenwdirfel, Zwiebeln, Bergkase

+ 12 Tomate-Mozzarella-Baguette Uberbacken v @¢9.h
Grunes Pesto, Tomate, Mozzarella

Hausgemachte Frikadellen "¢

Gemusepfanne @ @°r
Ebli, Curry

Allergene und Zusatzstoffe:

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = ErdnUssen, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrichte,

i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxide und Sulphite, m = Lupine, n = Weichtiere, o =Zwiebeln, p = Knoblauch
1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwe-
felt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = SUBungsmittel, 10 = koffeinhaltig, 11 =chininhaltig, 12 = taurin-
haltig, 13 = alkoholhaltig, 14 = mit Milcheiweil}

& =vegan, 7 =vegetarisch
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Beilagen

+ Pommes Frites ©
Kroketten s-2¢9
Kartoffelgratin = 2"9.p
Kartoffelecken @
Zuckererbsen s 9:°

+ + + + +

Sesam-Mohren @ °

Saucen & Dips

Koriander-Dip ©
Paprikasauce @ °®
Sauce Hollandaise +- <9
Mayonnaise s ¢
Ketchup ©°

+ + + + +

Dessertstation

+ Verschiedene Eissorten aus dem Eiswagen
dazu Toppings zur Selbstbedienung s ¢ 9N

Schokoladenpudding = ¢
Wackelpudding mit Vanillesauce - 9

Crépes-Stand - ¢ g.h
dazu zur Selbstbedienung: Frichte, Toppings & Crunch

Allergene und Zusatzstoffe:

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = ErdnUssen, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrichte,

i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxide und Sulphite, m = Lupine, n = Weichtiere, o =Zwiebeln, p = Knoblauch
1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwe-
felt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = SUBungsmittel, 10 = koffeinhaltig, 11 =chininhaltig, 12 = taurin-
haltig, 13 = alkoholhaltig, 14 = mit Milcheiweil}

& =vegan, ™ =vegetarisch
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EINSCHULUNG
GETRANKE

Prosecco (Valmarone)

+ Prosecco Valmarone Frizzante (weif3) DOC
+ Prosecco Valmarone Frizzante (Rosato) DOC

Weine (Weingut Markus Pfaffmann)

+ Spatburgunder QbA (rot), trocken

+ Grauburgunder QbA (weil}), trocken
+ Merlot Qualitatswein (rosé), trocken
+ Riesling QbA (weil}), halbtrocken

Bier (Gilde) & Hefeweizen

Ratskeller vom Fass

Free (alkoholfrei)

Radler

Radler Free (alkoholfrei)
Erdinger Hefeweizen hell

+ + + + + +

Erdinger Hefeweizen Free (alkoholfrei)

Allergene und Zusatzstoffe:

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = ErdnUssen, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrichte,

i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxide und Sulphite, m = Lupine, n = Weichtiere, o =Zwiebeln, p = Knoblauch
1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwe-
felt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = SUBungsmittel, 10 = koffeinhaltig, 11 =chininhaltig, 12 = taurin-
haltig, 13 = alkoholhaltig, 14 = mit Milcheiweil}

& =vegan, 7 =vegetarisch
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Softgetranke & Safte

+ Mineralwasser
mit oder ohne Kohlensaure

Coca-Colaund Coca-Cola Zero
Orangenlimonade und Zitronenlimonade

Harzer Schorlen
Apfel, Zitronia, Orancia, Krauterhexe, Schwarze Johannisbeere

Kaffeespezialitaten & Tee

+ Café Crema
+ Cappuccino
+ Espresso
+ Teeauswahl
Preise Erwachsene: 49,90 €
Kinder 6-12 Jahre: 29,90 €
Kinder 3-5 Jahre: 19,90 €
Kinder unter 3 Jahre: FREI

Allergene und Zusatzstoffe:

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = ErdnUssen, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrichte,

i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxide und Sulphite, m = Lupine, n = Weichtiere, o =Zwiebeln, p = Knoblauch
1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwe-
felt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = SUBungsmittel, 10 = koffeinhaltig, 11 =chininhaltig, 12 = taurin-
haltig, 13 = alkoholhaltig, 14 = mit Milcheiweil}

& =vegan, 7 =vegetarisch



