FRISCHER
SPARGEL

Mehr Genuss, weniger Aufwand -
einfach liefern lassen!

~—ROTH. l %

VORSPEISENPLATTEN: Roma-Strauchtomaten mit
Biffelmozzarella, mariniertes gebratenes GemUse

HAUPTGERICHT: Neubokeler Stangenspargel

ZWEI HAUPTGERICHTE ZUR WAHL: Paniertes
Schnitzel vom Schweinefilet, Sellerieschnitzel,
gegrilltes Lachsfilet, gegrillte Maishdhnchenbrust

SAUCEN: Sauce Hollandaise, Broselbutter

BEILAGEN: Gebutterte Salzkartoffeln, Berner Rosti,
Erbsen-M6hren-Gemise

DESSERT: Erdbeer-/Rhabarbergritze, zarte Mousse
von Callebout-Schokolade
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Catering & Events

ZU JEDER JAHRESZEIT, IMMER AKTUELL
ONLINE AUF ROTH-CATERING.DE

., Mit Schweizer
Qualitat, regionalen
Produkten und
personlichem
Engagement schaffen
wir Erlebnisse, bei
denen sich unsere
Gaste entspannen
und geniellen
konnen.”

Tell Roth,
Geschdaftsfihrer

CATERING, EVENT,
VORBESTELLUNG +
UND RESERVIERUNG Catering & Events

0606

Tell Roth GmbH & Co. KG
Gehrenkamp 1A
38550 Isenbuttel

NACH FRISCHEM
SPARGEL!

Telefon: 05374-955 150
E-Mail:  info@roth-catering.de

www.roth-catering.de



IM FEIERWERK

Unser Spargelbuffet vereint klassische
Spargelkiche mit ausgewahlten
Getranken und Kaffeespezialitaten -
perfekt fUr einen genussvollen Sonntag
mit Familie und Freunden.

ALL
AHGEBOT

* Alle Preise inklusive Ticketgebuhr, Getrankeauswahl und MwSt.
** Preis fUr Erwachsene an Feiertagen + 3,00€

Telefon: 05374-955 150
E-Mail: info@roth-catering.de
online: www.roth-catering.de

*** Eine Stornierung der Tickets ist ausschlief3-
lich méglich, wenn beim Kauf eine Ticketver-
sicherung abgeschlossen wurde.

Bitte beachten Sie hierzu die Allgemeinen
Geschaftsbedingungen der Versicherung.

VORSPEISEN (am Tisch serviert)

SALAT VON NEUBOKELER STANGENSPARGEL &
mit gerdsteten Pinienkernen und Champagneressig "

TOMATE-MOZZARELLA ©~
Roma-Strauchtomaten, Biffelmozzarella
und Basilikumwe 9:n

SUPPE (am Platz serviert)

LEGIERTE SPARGELSUPPE ©~
mit Krauter-Cro(Utons 9:h

HAUPTGERICHTE (im Live Cooking)

NEUBOKELER STANGENSPARGEL ,,SATT" &
PANIERTES SCHNITZEL VOM SCHWEIN
mit Zitronenecken serviert2¢

ZARTE HAHNCHENBRUST

Dazu: Sauce Hollandaise s <9
flissige Nussbutterves 9"

BEILAGEN

NEUE KARTOFFELN %~ ¢
KROKETTEN ®7 <9
MARKTGEMUSE &

DESSERT

ERDBEER-RHABARBER-GRUTZE v~

mit Vanillesauce? <9
W7 Veggie @Vegan

7

PASSENDE GETRANKE

PROSECCO (VALMARONE)
Prosecco Valmarone Frizzante (weit) DOC

Prosecco Valmarone Frizzante (Rosato) DOC

WEINE (WEINGUT MARKUS PFAFFMANN)
Spatburgunder QbA (rot), trocken
Grauburgunder QbA (weiB), trocken

Merlot Qualitatswein (rosé), trocken

BIER (GILDE)
Ratskeller vom Fass
Free (alkoholfrei)

Radler

Radler Free (alkoholfrei)

SOFTGETRANKE & SAFTE

Mineralwasser
(mit oder ohne Kohlensaure)

Coca-Colaund Coca-Cola Zero
Orangenlimonade und Zitronenlimonade

Harzer Schorle
(Apfel / Zitronia / Orancia / Krduterhexe / Schwarze Johannisbeere)

KAFFEESPEZIALITATEN & TEE
Café Crema
Cappuccino
Espresso

Teeauswahl

Das komplette kulinarische Angebot
zum Spargelbuffet sowie alle Infos
zu den Allergenen finden Sie unter:
www.roth-catering.de/veranstal-
tungen/spargelessen




