
CATERING, EVENT,  
VORBESTELLUNG  
UND RESERVIERUNG

FRISCHER 
SPARGEL
FÜR ZUHAUSE

SPARGELBUFFET 
VORSPEISENPLATTEN: Roma-Strauchtomaten mit 
Büffelmozzarella, mariniertes gebratenes Gemüse 

HAUPTGERICHT: Neubokeler Stangenspargel

ZWEI HAUPTGERICHTE ZUR WAHL: Paniertes 
Schnitzel vom Schweinefilet, Sellerieschnitzel,  
gegrilltes Lachsfilet, gegrillte Maishähnchenbrust 

SAUCEN: Sauce Hollandaise, Bröselbutter

BEILAGEN: Gebutterte Salzkartoffeln, Berner Rösti, 
Erbsen-Möhren-Gemüse

DESSERT: Erdbeer-/Rhabarbergrütze, zarte Mousse 
von Callebout-Schokolade

Telefon:	 05374–955 150 
E-Mail:	 info@roth-catering.de 
online:	 www.roth-catering.de 

HIER SPARGEL ZU IHNEN BESTELLEN

Tell Roth GmbH & Co. KG 
Gehrenkamp 1A 
38550 Isenbüttel

Telefon:	 05374–955 150 
E-Mail:	 info@roth-catering.de

www.roth-catering.de

BEI UNS SCHMECKT 
DER FRÜHLING 
NACH FRISCHEM 
SPARGEL!

„Mit Schweizer 
Qualität, regionalen 

Produkten und 
persönlichem 

Engagement schaffen 
wir Erlebnisse, bei 
denen sich unsere 
Gäste entspannen 

und genießen 
können.“

� Tell Roth,  
� Geschäftsführer

ALLE  
EVENTS 
ZU JEDER JAHRESZEIT, IMMER AKTUELL 

ONLINE AUF ROTH-CATERING.DE

Mehr Genuss, weniger Aufwand - 
einfach liefern lassen!

ESSEN 

GELIEFERT

29 €
pro Person

inkl. MwSt.

UNSERE

LECKEREN

SPARGEL- 

ANGEBOTE



VORSPEISEN (am Tisch serviert) 

SALAT VON NEUBOKELER STANGENSPARGEL   
mit gerösteten Pinienkernen und Champagneressig h

TOMATE-MOZZARELLA  
Roma-Strauchtomaten, Büffelmozzarella  
und Basilikum  g, h

SUPPE (am Platz serviert)

LEGIERTE SPARGELSUPPE  
mit Kräuter-Croûtons a, g, h

HAUPTGERICHTE (im Live Cooking)

NEUBOKELER STANGENSPARGEL „SATT“   
PANIERTES SCHNITZEL VOM SCHWEIN 
mit Zitronenecken serviert a, c

ZARTE HÄHNCHENBRUST

Dazu: Sauce Hollandaise    c, g  
flüssige Nussbutter    g, h

BEILAGEN
NEUE KARTOFFELN  g 

KROKETTEN  a, c, g 

MARKTGEMÜSE  

DESSERT
ERDBEER-RHABARBER-GRÜTZE   
mit Vanillesauce a, c, g

 Veggie	  Vegan

PASSENDE GETRÄNKE
PROSECCO (VALMARONE) 
Prosecco Valmarone Frizzante (weiß) DOC 
Prosecco Valmarone Frizzante (Rosato) DOC

WEINE (WEINGUT MARKUS PFAFFMANN)   
Spätburgunder QbA (rot), trocken 
Grauburgunder QbA (weiß), trocken 
Merlot Qualitätswein (rosé), trocken

BIER (GILDE) 
Ratskeller vom Fass  
Free (alkoholfrei) 
Radler 
Radler Free (alkoholfrei)

SOFTGETRÄNKE & SÄFTE 
Mineralwasser  
(mit oder ohne Kohlensäure) 

Coca-Cola und  Coca-Cola Zero 
Orangenlimonade und Zitronenlimonade 
Harzer Schorle  
(�Apfel / Zitronia / Orancia / Kräuterhexe / Schwarze Johannisbeere)

KAFFEESPEZIALITÄTEN & TEE 
Café Crema 
Cappuccino 
Espresso 
Teeauswahl

FRISCHER 
SPARGEL 
IM  
  
OstersonntagOstersonntag, 5. April 2026, außerdem 
Sonntag den 19. und 26. April sowie  
den 3., 17. und 24. Mai 2026 
jeweils von 12:00 bis 14:30 Uhr

Telefon:	 05374–955 150 
E-Mail:	 info@roth-catering.de 
online:	 www.roth-catering.de

*** �Eine Stornierung der Tickets ist ausschließ-
lich möglich, wenn beim Kauf eine Ticketver- 
sicherung abgeschlossen wurde.  
Bitte beachten Sie hierzu die Allgemeinen  
Geschäftsbedingungen der Versicherung. ZU DEN TICKETS! 

� HIER IM  BUCHEN***

Unser Spargelbuffet vereint klassische 
Spargelküche mit ausgewählten 
Getränken und Kaffeespezialitäten – 
perfekt für einen genussvollen Sonntag 
mit Familie und Freunden. 

TICKETPREISE*

•	 ERWACHSENE: � 46,90 €**

•	 KINDER 6–12 JAHRE:� 15,00 €
•	 KINDER 3–5 JAHRE: � 10,00 €
•	 KINDER UNTER 3 JAHREN:�FREI

*  Alle Preise inklusive Ticketgebühr, Getränkeauswahl und MwSt.
**  Preis für Erwachsene an Feiertagen + 3,00 €

Das komplette kulinarische Angebot 
zum Spargelbuffet sowie alle Infos 
zu den Allergenen finden Sie unter: 
www.roth-catering.de/veranstal-
tungen/spargelessen 

GENUSS,  

SO VIEL SIE 

WOLLEN!

ALL  

INCLUSIVE 

ANGEBOT


