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Catering & Events

SPARGELESSEN
SPEISEN

Vorspeisen (am Tisch serviert)

+ Salat von Neubokeler Stangenspargel @
mit gerosteten Pinienkernen und Champagneressig "

+ Tomate-Mozzarella «-
Roma-Strauchtomaten, Biuffelmozzarella und Basilikums- 9"

Suppe (am Platz serviert)

+ legierte Spargelsuppe --
mit Krauter-Cro(tons @9

Hauptgerichte (im Live Cooking)

+ Neubokeler Stangenspargel ,satt" @

+ Paniertes Schnitzel vom Schwein
mit Zitronenecken serviert® ¢

+ Zarte Hahnchenbrust

Dazu: Sauce Hollandaise . <9, flissige Nussbutter~. "

Allergene und Zusatzstoffe:

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = ErdnUssen, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrichte,

i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxide und Sulphite, m = Lupine, n = Weichtiere, o =Zwiebeln, p = Knoblauch
1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwe-
felt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = SUBungsmittel, 10 = koffeinhaltig, 11 =chininhaltig, 12 = taurin-
haltig, 13 = alkoholhaltig, 14 = mit Milcheiweil}

& =vegan, ¥ =vegetarisch
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+ Neue Kartoffeln «- ¢
+ Kroketten s-2¢¢
+ Marktgemise @

Dessert

+ Erdbeer-Rhabarber-Gritze «-
mit Vanillesauce @ <9

Allergene und Zusatzstoffe:

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = ErdnUssen, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrichte,

i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxide und Sulphite, m = Lupine, n = Weichtiere, o =Zwiebeln, p = Knoblauch
1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwe-
felt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = SUBungsmittel, 10 = koffeinhaltig, 11 =chininhaltig, 12 = taurin-
haltig, 13 = alkoholhaltig, 14 = mit Milcheiweil}

& =vegan, ™ =vegetarisch
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SPARGELESSEN
GETRANKE

Prosecco (Valmarone)

+ Prosecco Valmarone Frizzante (weif3) DOC
+ Prosecco Valmarone Frizzante (Rosato) DOC

Weine (Weingut Markus Pfaffmann)

+ Spatburgunder QbA (rot), trocken
+ Grauburgunder QbA (weil}), trocken
+ Merlot Qualitatswein (rosé), trocken

Bier (Gilde)

+ Ratskeller vom Fass
+ Free (alkoholfrei)
+ Radler

+ Radler Free (alkoholfrei)

Allergene und Zusatzstoffe:

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = ErdnUssen, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrichte,

i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxide und Sulphite, m = Lupine, n = Weichtiere, o =Zwiebeln, p = Knoblauch
1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwe-
felt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = SUBungsmittel, 10 = koffeinhaltig, 11 =chininhaltig, 12 = taurin-
haltig, 13 = alkoholhaltig, 14 = mit Milcheiweil}
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Softgetranke & Safte

+ Mineralwasser
mit oder ohne Kohlensaure

Coca-Colaund Coca-Cola Zero
Orangenlimonade und Zitronenlimonade

Harzer Schorlen
Apfel, Zitronia, Orancia, Krauterhexe, Schwarze Johannisbeere

Kaffeespezialitaten & Tee

+ Café Crema
+ Cappuccino
+ Espresso

+ Teeauswahl

Preise Erwachsene: (an Feiertagen +3,00€) 46,90 €
Kinder 6-12 Jahre: 15,00 €
Kinder 3-5 Jahre: 10,00 €
Kinder unter 3 Jahre: FREI

Allergene und Zusatzstoffe:

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = ErdnUssen, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrichte,

i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxide und Sulphite, m = Lupine, n = Weichtiere, o =Zwiebeln, p = Knoblauch
1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwe-
felt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = SUBungsmittel, 10 = koffeinhaltig, 11 =chininhaltig, 12 = taurin-
haltig, 13 = alkoholhaltig, 14 = mit Milcheiweil}

& =vegan, ¥ =vegetarisch



