
GRÜNKOHL- 
ESSEN 2026

AB DEM  
31. JANUAR  
IN UNSEREM  
 
ODER ZUHAUSE 
(Angebot auf der Rückseite)

GRÜNKOHLESSEN  
BEI UNS IM , 
IHR EVENT BEI UNS 
ODER DIE FEIER BEI  
IHNEN ZU HAUSE?  
SIE HABEN DIE WAHL!

WIE WÄR’S MIT GRÜN-
KOHL ZUHAUSE?

GRÜNKOHLESSEN BEI UNS – 
GEMÜTLICH, GESELLIG,  
GESCHMACKVOLL
Am 31. Januar, 14. und 28. Februar 2026,  
jeweils vier Stunden, von 14:00 bis 18:00 Uhr  
(freie Plätze unter www.roth-catering.de) 

Freuen Sie sich auf ein echtes norddeutsches 
Highlight: ein herzhaftes Grünkohlessen in 
stimmungsvoller Atmosphäre. Ob mit Kollegen, 
Freunden, dem Verein oder der Familie – wir bieten 
Ihnen den perfekten Rahmen, um gemeinsam Zeit  
zu verbringen und zusammenzukommen. 
 
Mit unserem 4-stündigen Rundum-Sorglos-Paket 
erhalten Sie ein sorgfältig zusammengestelltes 
Buffet ganz nach Ihren Wünschen, professionell 
eingedeckte Tische sowie einen zuvorkommenden 
Service am Tisch und am Buffet. Lehnen Sie sich 
zurück und lassen Sie sich von unseren traditio-
nellen Speisen und der gemütlichen Ausrichtung 
verwöhnen. 
 
Herzliche Atmosphäre, Geselligkeit und ein ent-
spanntes Miteinander – wir sorgen dafür, dass Ihr 
Grünkohlessen zu einem besonderen Erlebnis wird.

Ideal auch als Event für Ihr Unternehmen.

WIR KOCHEN UND  
LIEFERN, SIE FEIERN  
UND GENIESSEN. 

Lieferung von Januar bis Anfang März 2026 
  
Grünkohlbuffet: Grünkohl,    
Geräucherte Bregenwurst  
Kasseler-Rücken, Senf,   
vegetarisches Sellerie- 
schnitzel, Salzartoffeln,   
gebratene Drillinge 
Dessert: Rote Beeren Grütze 

� * mit Dessert 23,80 €

Tell Roth GmbH & Co. KG 
Gehrenkamp 1A 
38550 Isenbüttel 

Tel. 05374–955 150 
info@roth-catering.de� www.roth-catering.de
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BEI UNS  

ODER BEI  

IHNEN ZU  

HAUSE?

29,90 €*

pro Person

inkl. MwSt.

ohne Dessert

19,90 €*

pro Person

� * �zzgl. Getränkepauschale



Rehgulasch mit Preiselbeeren 
Apfelrotkohl  und Röstitaler

DEFTIGE  
HAUPTGERICHTE

•	 GRÜNKOHL aus der Region����������������������������������

•	 KASSELER RÜCKEN

•	 BREGENWURST geräuchert

•	 FRISCHE RÖSTKARTOFFELN Speck, Zwiebeln

•	 SALZKARTOFFELN gebuttert��������������������������������

•	 SENF�����������������������������������������������������������������������

SÜSSE DESSERTS�

•	 ROTE BEEREN GRÜTZE mit Vanillesauce�������������

•	 EIS (AUS DEM EISWAGEN)�����������������������������������  
Vanille, Schokolade, Erdbeer und Haselnuss, 
dazu Toppings zur Selbstbedienung

PASSENDE GETRÄNKE 

•	 SEKT UND WEINE  
(WEINGUT MARKUS PFAFFMANN)  
Prosecco, trockener Grauburgunder,  
halbtrockener Riesling, trockener Merlot

•	 BIER – GILDE RATSKELLER VOM FASS  
Pils, Radler, Alkoholfrei, Radler alkoholfrei

•	 SHOTS  
Korn, Ouzo (vom Restaurant Rhodos Isenbüttel), 
Jägermeister, Hausschnaps, Obstler

•	 SOFTGETRÄNKE 
Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure,  
Coca Cola, Coca Cola Zero, Orangenlimonade, 
Zitronenlimonade, diverse Harzer Schorlen

•	 KAFFEE- UND TEESPEZIALITÄTEN 
Café Crema, Cappuccino, Espresso, Teeauswahl 

Mischgetränke (Aperol Spritz, Lillet Wildberries und 
Cuba Libre) servieren wir Ihnen gerne gegen Aufpreis.

 Veggie	  Vegan

UNSER GRÜNKOHLANGEBOT, 
GENAU WIE SIE ES MÖCHTEN:

BEI UNS IM , AUF IHRER 
VERANSTALTUNG BEI UNS ODER BEI 
IHNEN ZU HAUSE. 

GRÜNKOHL – TRADITIONELL,  
HERZHAFT, UNVERWECHSELBAR. 
Der Winterklassiker, der Menschen zusammenbringt: 
kräftig im Geschmack, frisch zubereitet und voller 
regionaler Heimatliebe. Ob klassisch mit Kasseler  
und Bregenwurst oder zeitgemäß mit vegetarischem 
Sellerieschnitzel – zu unserem Grünkohl findet jeder 
seine liebste Begleitung.

IHR EVENT BEI UNS:
WIR MACHEN ALLES,  
SIE FEIERN UND GENIESSEN. 
Angebot von Januar bis Anfang März 2026

Das „Rundum Sorglos“-Paket für Ihre Feier. 
Vier Stunden lang Grünkohlbuffet, Service und 
Getränke wie bei unserem Grünkohlessen 2026, 
aber exklusiv für Sie und Ihre Gäste.

Lassen Sie uns allen Teilnehmern einen 
unvergesslichen Abend bereiten!  
Wir freuen uns auf Ihre Anfrage  
unter www.roth-catering.de.

NUR FÜR  
GRUPPEN AB  
8 PERSONEN.

* Getränkepauschale für 4-Stunden
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ESSEN

29,90 €*

pro Person

inkl. MwSt.

� * �zuzüglich Getränkepauschale nach Auswahl

GETRÄNKE

24 €*

pro Person

inkl. MwSt.

ESSEN

29,90 €
pro Person

inkl. MwSt.


