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FONDUE-ABEND
SPEISEN

Vorspeise | auf den Tischen serviert

> RUblisalat
Sprossen | Speck | Croutons

Bauernbergkase
mild geraucherter Kochschinken
ltalienische Salami
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Strauchtomaten und Rettich

Kasefondue

> Original schweizer Kasefondue
Schweizer Le Gruyeéere Kase mit Weillwein und
Birnenbrand geschmolzen und abgeschmeckt
dazu

> Brot
> Cornichons, Silberzwiebeln, Ananas, Pfirsich und Birnen

=



T .S o = T X 0
mweuwmemts o 9o €
- 2 42 N O 5 W L 0 Q0 @ w O9c .=
rrrrrrrrrrrrrr

6 <ET DD ¥YLO ¢ Wo
s s



=

=

L
Catering & Events

FONDUE-ABEND
GETRANKE

Prosecco

> Prosecco Valmarone Frizzante DOC 15 %
> Geiger Prisecco alkoholfrei
> Prosecco Valmarone Frizzante Rosato DOC

Wein
> Merlot Qualitatswein Rose, trocken
Weingut Markus Pfaffmann, Pfalz, Deutschland

> Spatburgunder QbA, trocken
Weingut Markus Pfaffmann, Pfalz, Deutschland

>  Grauburgunder QbA, trocken
Weingut Markus Pfaffmann, Pfalz, Deutschland

>  Weillwein Cuvee, alkoholfrei
Weingut Markus Pfaffmann, Pfalz, Deutschland

Premium

> Weissburgunder QBA, trocken
Weingut Dreissigacker, Rheinhessen, Deutschland

>  Torcicoda Primitivo, trocken
Weingut Tormaresca, Apulien, Italien

Aufpreis fur Exklusivweine, Preis pro Flasche 10,00 €
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Biere

>  Gilde Ratskeller vom Fass
>  Gilde Free

>  Gilde Radler naturtrib

>  Gilde Radler naturtrib free

Spirituosen | Digestif

> Roth’s Schnaps-Auswahl
>  Auswahl an Alten Prinz Branden, 41 %

Softgetranke

> Harzer Gourmet Mineralwasser naturell
> Harzer Gourmet Mineralwasser classic
> Softgetranke (Coca Cola, Zero, Orange, Zitrone)

Kaffeespezialitaten

> Café Crema
> Cappuccino
> Espresso

> Heimbs Tee



