
FONDUE-ABEND
SPEISEN

Vorspeise | auf den Tischen serviert

	� Rüblisalat 
Sprossen | Speck | Croutons

	 Bauernbergkäse
	 mild geräucherter Kochschinken
	 Italienische Salami
	 Strauchtomaten und Rettich

Käsefondue

	 �Original schweizer Käsefondue 
Schweizer Le Gruyère Käse mit Weißwein und 
Birnenbrand geschmolzen und abgeschmeckt 
dazu

	 Brot
	� Cornichons, Silberzwiebeln, Ananas, Pfirsich und Birnen



Fleischfondue „Chinoise“

	 �Auswahl vom Kalb, Rind und Huhn 
mit einer würzigen Bouillon 
dazu

	 Brokkoli
	 Blumenkohl
	 Rosenkohl
	 Kartoffeln „La Ratte“
	 Brot
	 Dips

Dessert

	 �Engadiner Nusstorte
	 Schokoküchlein
	 Wintereis und Früchte



FONDUE-ABEND 
GETRÄNKE

Prosecco

	 �Prosecco Valmarone Frizzante DOC 15 %
	 Geiger Prisecco alkoholfrei
	 Prosecco Valmarone Frizzante Rosato DOC

Wein

	 ��Merlot Qualitätswein Rose, trocken 
Weingut Markus Pfaffmann, Pfalz, Deutschland

		 ��Spätburgunder QbA, trocken 
Weingut Markus Pfaffmann, Pfalz, Deutschland

		 ��Grauburgunder QbA, trocken 
Weingut Markus Pfaffmann, Pfalz, Deutschland

		 ��Weißwein Cuvee, alkoholfrei 
Weingut Markus Pfaffmann, Pfalz, Deutschland

Premium

		 ��Weissburgunder QBA, trocken 
Weingut Dreissigacker, Rheinhessen, Deutschland

		 ��Torcicoda Primitivo, trocken 
Weingut Tormaresca, Apulien, Italien

Aufpreis für Exklusivweine, Preis pro Flasche�  10,00 €



Biere

		 ��Gilde Ratskeller vom Fass
		 �Gilde Free
		 �Gilde Radler naturtrüb
		 �Gilde Radler naturtrüb free

Spirituosen | Digestif

		 �Roth́ s Schnaps-Auswahl
		 �Auswahl an Alten Prinz Bränden, 41 %

Softgetränke

	 Harzer Gourmet Mineralwasser naturell
	 Harzer Gourmet Mineralwasser classic
	 Softgetränke (Coca Cola, Zero, Orange, Zitrone)

Kaffeespezialitäten

	 Café Crema
	 Cappuccino
	 Espresso
	 Heimbs Tee


